SEIZOENSSUGGESTIES

Sparkling Flamingo

Fris aperitief van Vermut Rosé & Fever Tree tonic 9,90

FINGERFOOD
Flatbread, tonijn sashimi, amarillo aioli 19,90
Crispy baby calamares, tartaar 15,90

Falafel, piquillos hummus, labneh, huisgemaakte pita 17,90

Kort gebakken Sint-Jakobsvruchten, asperges, morilles, jus van gerookte asperges

Rundscarpaccio, ciabatta looktoastjes, mini parmezaankroketije,
witte balsamico vinaigrette, kappertjes 24,00

Gegrilde zalmmoot, gebakken witte en groene asperges,
dijonaise, natuuraardappel 34,00

28,00

Pluma de lomo, slahart, gegrilde courgette, salieboter, gepofte krielaardappeltjes,

salsa verde 32,00

Ravioli van eekhoorntjesbrood, gebakken champignons, gepocheerd ei,
créme van parmezaan, lookcroGtons 28,00

Pana cotta van kokos, tartaar van ananas, munt, mini bounty, rocher 15,00

|2

De allergenenkaart is beschikbaar op aanvraag. De samenstelling van de gerechten kan wijzigen.



VOORGERECHTEN

Gerookte zalm
Zacht gerookt zalmhaasije, dik getrancheerd, blini, créme d’Isigny 23,90
+supplement Royal Belgian Caviar Platinum 10gr / 30gr 49,90 / 99,90

Rundstartaar
Piemontese rundstartaar 24,50

+supplement Royal Belgian Caviar Platinum 10gr / 30gr 49,90 / 99,90

Tarbot

Filet van tarbot, spinazie, béarnaisesaus 29,90

Kalfszwezerik
Krokant gebakken kalfszwezerik, gekarameliseerd witloof, aardappelmousseline met truffel,

jus van bospaddenstoelen, gebrande bosui, chips van zwarte look 28,60

Garnaalkroketten

Klassieke garnaalkroketten, gefruite peterselie, whiskey-cocktailsaus 22,00

SALADES

Salade RAS

Gamba & la plancha, kort gebakken Sint-Jakobsvrucht, gerookte zalm,

krokant gebakken tongreepje, guacomole, basilicum/limoendip 34,50

Klassieke garnaal cocktail

Kropsla, Oostendse grijze garnalen, roze pompelmoes, citrusvinaigrette, whiskey-cocktailsaus 24,80 / 32,00

Geitenkaas
Gegratineerde geitenkaas, salade van veldsla en rode biet, roze druif, gekarameliseerde pecannoten,

croGtons van notenbrood, frambozenvinaigrette 23,80
Caesar salade
Romeinse sla, hard gekookt ei, lookcroGtons, geschaafde parmezaan 20,90

Met filet van Mechelse koekoek +4,00  Met gebakken scampi +7,00

Korean beef salade

Oosterse sla, gemarineerd rundsvlees, kimchi, wakamé, mizuna, pompoen gember noodles 29,50

RAS
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HOOFDGERECHTEN

Zeetong 3/'1

Gebakken zeetong, waterkers, tartaar, aardappelpuree of frieties 47,90

Kreeft
Verse linguine met gebakken kreeftenstukjes, geroosterde paprika,

gekonfijte look, pittige tomatensaus  1/2 35,00-1/1 63,60

Zeebaars

Op vel gebakken zeebaarsfilet, schorseneer, aardpeer, saus met Duvel Tripel Hop Citra 32,50

Sint-Jakobsvrucht
Kort gebakken Sint-Jakobsvruchten, bimi, chili, sweet & spicy soja, sesam,

beurre blanc met kimchi 37,00

Linguine truffel

Linguine pasta, boter, geraspte parmezaan, vers geschaafde truffel 31,00

Lamsfilet

Rosé gebakken lamsfilet, winterwortel met gember en komijn, gegrilde butternut,

lamsjus met rode port en 5-spice, gratin dauphinois 40,00

Filet pur*

Gebroken zwarte peperroomsaus / béarnaise, warme seizoensgroenten 45,00

Rundstartaar *

Klassieke Piemontese rundstartaar, fris slaatie 34,50

+supplement Royal Belgian Caviar Platinum 10gr / 30gr 49,90 / 99,90

Mechelse koekoek & kalfszwezerik *

Verfijnde vol-au-vent van Mechelse koekoek, champignons en kalfszwezerik 35,90

* Keuze uit frietjes, kroketten of oven geroosterde aardappeltjes
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DESSERT

Sabayon
Sabayon met Poire Williams, amandelijs, brunoise van peer,

kaneel, gebrande amandel 15,00

Créme brilée

Klassieke vanille créeme brilée 13,00

Limoen meringue tartelette

Taartje met limoencremeux, ltaliaanse meringue 13,00

(Mini) Dame Blanche

Vanille-ijs, warme chocoladesaus, slagroom 9,50 / 13,00

Dessert RAS

Mini créme brilée, limoen tartelette, chocolade mousse 13,50

RAS



